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MBP: High Quality Multihead Weighers

MBP design and manufacture multihead weighers.
The Company was set up in 1980 and was able to join
the PFM Group in 2002 thanks to the competence of
their staff and the high level of technology they had
achieved.

PFM are a continuously-evolving industrial group,
made up today of 8 companies: the Italian 
headquarters, PFM Packaging Machinery, 
supported by PFM Ltd in the UK, PFM Corporation
USA & Canada in Canada and the German-based 
PFM Germany.

The Group also includes: BG Pack, specialised in 
the manufacturing of special packaging machines
producing resealable packages; SPS, who design 
and manufacture automatic handling and packaging
systems for baked goods (bars and biscuits) and
PFmeccanica, a manufacturing centre for precision
mechanical components.

An extremely high level of specialisation of the 
individual units, perfect integration between the
technical departments, Vision 2000 organisation:
the PFM Group meets all the requirements of flexible
packaging in all food and non-food industries and 
is becoming an essential landmark on the world
market.

MBP: Pesatrici Muliteste ad Alta Qualità

MBP progetta e produce  pesatrici multiteste.
Fondata nel 1980, entra a far parte del Gruppo PFM 
nel 2002 grazie alla preparazione del suo staff e al 
livello tecnologico raggiunto.

PFM è un gruppo industriale in continua evoluzione, 
oggi costituito da 8 aziende: la sede centrale italiana 
PFM Packaging Machinery è affiancata dalla 
britannica PFM Ltd, dalla canadese PFM Corporation 
USA & Canada e dalla tedesca PFM Germany.

Fanno inoltre parte del gruppo: BG Pack, 
specializzata nella produzione di confezionatrici 
speciali per packaging richiudibile; SPS che progetta 
e produce impianti automatici di movimentazione e 
confezionamento di prodotti da forno (barrette e
biscotti) e PFmeccanica, centro di produzione di
componenti meccanici di precisione.

Altissimo grado di specializzazione delle singole 
unità, integrazione perfetta degli uffici tecnici, 
organizzazione Vision 2000: PFM Group soddisfa 
tutte le esigenze di packaging flessibile in tutti i 
settori alimentari e non food e diventa un punto di
riferimento fondamentale sul mercato mondiale.



Servizio
MBP garantisce l’invio di ricambi entro le 24 ore dalla chiamata.
Il servizio clienti MBP funziona 24 ore su 24 via telefono, mail,
ethernet/internet. Tecnici esperti prendono in carico il cliente del
quale diventano il punto di riferimento tecnico e formativo. MBP
Service e il network di servizio di PFM Group formano assieme
una rete di assistenza formidabile presente su tutto il territorio
europeo e sui principali mercati mondiali. Periodicamente 
vengono inviati ai clienti aggiornamenti software che migliorano
le prestazioni della pesatrice. 

Service
MBP guarantee that spare parts will be sent out within 24 hours
of ordering. The MBP Customer Service department functions 
24 hours a day via telephone, e-mail and Ethernet/Internet. 
The customer is placed in the hands of expert technicians who
become his contact for technical matters and training. MBP
Service and the PFM Group service network together form an
extraordinary servicing network throughout Europe and the 
main world markets. Customers are periodically sent software
upgrades which improve the weighers’ performance.  





The perfect functionality of the many mechanical, hardware 
and software details determine the multihead weigher’s 
performance level: precision weighing, safety over time, 
guaranteed hygiene.

1°. Vibrating (or rotating) central plate equipped with load cell 
to maintain a consistent quantity of product and guarantee an
optimum distribution of the product over the surrounding 
channels. The Vibcontrol system maintains a constant vibrating
capacity irrespective of the quantity of product present.

2°. Perfect operation and control of the vibrating bases reduces
weighing regeneration time to a minimum. Maximum vibration
amplitude is 5,5 mm with vibration angles which can be 
regulated according to the product or range of products.

3°. Extremely fast and accurate weighing times (200 weigh 
samples a second). New generation load cells with temperature
adjustment systems and reception device placed just a few 
centimetres away. 

4°. Highly efficient automatic system for eliminating 
environmental vibrations which could disturb or modify the 
digital weighing data. The system works in real time and is
highly accurate.

E’ la perfetta funzionalità dei numerosi dettagli, meccanici,
software e hardware, a determinare il  grado di prestazioni
della pesatrice multiteste: precisione di pesata, sicurezza 
nel tempo, garanzia igienica.

1°. Piatto centrale vibrante (o rotativo) munito di cella di carico
per mantenere costante la quantità di prodotto presente e
garantire la distribuzione ottimale di prodotto sui canali 
circostanti. Il sistema Vibcontrol mantiene costante la capacità
vibrante indipendentemente dalla quantità di prodotto presente.

2°. Perfetto funzionamento e controllo delle basi vibranti che
riducono al minimo il tempo di rigenerazione del peso.
L’ampiezza massima di vibrazione arriva a 5,5 mm con angoli 
di vibrazione regolabili in funzione del prodotto o della gamma
di prodotti.

3°. Estrema velocità e accuratezza di rilevamento del peso 
(200 campionature di peso al secondo). Celle di carico di ultima
generazione con sistemi di compensazione della temperatura 
e dispositivo di ricezione posto a pochi centimetri. 

4°. Efficientissimo sistema di annullamento automatico delle
vibrazioni ambientali che possono disturbare e modificare il
dato digitale di pesata. Il sistema agisce in tempo reale e con
estrema precisione.

design and innovation



5°. High pre-dosing and weighing pan opening/closing speeds
(0.15 tenths of a second) with acceleration/deceleration ramps
which can be modified according to the product. Vibration on
opening can be increased to forcefully deposit even the stickiest
of products. Powerful and reliable latest generation step
motors.

6°. Highly developed software which includes a range of 
combinational calculations and automatic control in real time 
of all the machine’s parameters which take into account the
changing conditions of the product and working environment. 

7°. High-capacity, real time, CAN-OPEN type hardware 
architecture. Elimination of electromagnetic disturbance;
secondary functions can be de-centralised with the advantage
of reducing the distance between data gathering and processing
centres to a minimum. Can be connected to the outside world
in multi-media form.

8°. Top quality AISI 304 stainless steel tubular load-bearing
structure with rounded corners. Single, dehumidified, 
easily-accessible electrical control panel which complies 
perfectly with international safety regulations.

9°. Powerful, stable processor which guarantees high 
performance with real-time control over all machine processes. 

10°. Constant control over relative humidity inside the machine
to ensure greater stability of the hardware and mechanics 
thereby ensuring a longer life of components.

5°. Elevata velocità di apertura/chiusura dei cestelli di 
pre-dosaggio e pesatura (0,15 decimi di secondo) con rampe 
di accelerazione/decelerazione modificabili in funzione del 
prodotto. E’ possibile vibrare gli sportelli per staccare con 
forza anche i prodotto più appiccicosi. Motori step di ultima
generazione potenti e affidabili.

6°. Software estremamente evoluto che comprende varie 
funzionalità di calcolo combinatorio e controllo automatico in
tempo reale di tutti i parametri macchina in funzione delle
mutevoli condizioni del prodotto e dell’ambiente di lavoro. 

7°. Architettura hardware tipo CAN-OPEN real-time ad 
alta capacità. Annullamento del disturbo elettromagnetico, 
possibilità di decentrare funzioni secondarie con il vantaggio 
di ridurre al minimo la distanza tra centro di raccolta ed 
elaborazione dei dati. Possibilità di collegarsi al mondo 
esterno in forma multimediale.

8°. Struttura portante realizzata in tubolare di acciaio inox aisi
304 di prima qualità con angoli raggiati. Unico quadro elettrico
deumidificato facilmente accessibile e perfettamente 
rispondente alle normative di sicurezza internazionali.

9°. Processore potente e stabile che garantisce elevate 
prestazioni con gestione real-time di tutti i processi macchina. 

10°.Controllo costante dell’umidità relativa interna la macchina
per assicurare una maggiore stabilità dei componenti hardware
e meccanici a tutto vantaggio della durata nel tempo dei 
componenti.

reliability and durability

Constructed according to strict mathe-
matical logic for correct distribution of
mass and counter weights. Vibration
angles can therefore be optimised over
the entire channel surface depending
on the desired speed of product flow.
The vibrating bases are regulated spe-
cifically for each product or range of
products. Each base bears an identifi-
cation number associated with the
machine which gives the optimum
vibration amplitude and frequency data
for specific products.

Realizzate secondo una rigorosa logica
matematica che prevede una corretta
distribuzione della masse e dei con-
trappesi, per cui è possibile ottimizzare
gli angoli di vibrazione su tutta la
superficie del canale in funzione della
diversa velocità di scorrimento del pro-
dotto. Le basi vibranti vengono regolate
su misura per ogni prodotto o gamma
di prodotti. Su ogni base viene riportato
un numero identificativo associato  alla
macchina con i riferimenti di ampiezza
e frequenza di vibrazione ottimali per i
prodotti specifici.





Cleaning

Tubular AISI 304 wire-welded steel frame
Cleaning the weigher is easy and safe. The structure has no
hidden corners or half-concealed areas where bacteria can
form or stagnate. 

IP66 Protection Rating
The weigher is protected against water and dust infiltration 
and can therefore be washed with water jets, solvents, etc. 
The absence of aluminium parts ensures maximum resistance
against corrosive agents. The automatic internal dehumidifier
keeps the cooling air dry.

Rounded Corners
Every single component that comes into contact with product
can be cleaned with the utmost of ease: pans, channels and
chutes have finely processed rounded corners which do not
harbour even the stickiest of products. 

Pulizia

Telaio Tubolare in acciaio AISI 304 saldato a filo
Le operazioni di pulizia della pesatrice sono più facili e sicure.
La struttura della pesatrice è priva di angoli nascosti e zone
semichiuse che generalmente sono soggette alla formazione 
e al ristagno di flora batterica . 

Grado di protezione IP66
La pesatrice è protetta contro infiltrazioni di polveri ed acqua, 
è quindi lavabile con getti d’acqua diretti, solventi e altro.
L’Assenza di componenti in alluminio assicura la massima 
resistenza agli agenti corrosivi. Il deumidificatore automatico
interno mantiene secca l’aria di raffreddamento.

Angoli Raggiati
Ogni singolo elemento a contatto con il prodotto si pulisce con
la massima facilità: cestelli, canali e scivoli sono costruiti ad
angoli raggiati finemente lavorati che evitano qualsiasi ristagno
anche con i prodotti più appiccicosi. 



Maintenance

Dismantling moving parts.
It is extremely important to reduce the time needed to 
dismantle moving parts for routine maintenance to a minimum.
The pans are mounted using a direct coupling system which
makes extraction and replacement as easy as possible even for 
inexperienced operators. Channels and chutes can be dismantled
in just a few minutes. Dismantling/mounting operations do not
require the use of tools. The robust construction ensures good
resistance in the event of accidental falls.

Manutenzione

Smontaggio parti mobili.
E’ estremamente importante  ridurre al minimo il tempo 
necessario allo smontaggio delle parti mobili per l’ordinaria
pulizia. I cestelli sono montati con sistema di aggancio diretto
che facilita al massimo l’estrazione e il rimontaggio anche per
gli operatori meno esperti. Canali e scivoli  possono essere
smontati in pochi minuti. L’operazione di smontaggi/montaggio
non richiede l’utilizzo di utensili. La costruzione robusta 
assicura una buona resistenza in caso di cadute accidentali.

total stainless steel construction

Pull-out segments
Every segment is interchangeable,
lightweight, watertight, resistant to
corrosive agents and can easily be
extracted with the greatest of ease as
they are connected by a rapid coupling
system. Because they feature the
can-open hardware, segments include
the motor control and weight acquisition
cards. All the suspended components on
the load cells are constructed using a
criteria of maximum resistance and
lightest weight to avoid extra load to the
system. The mechanics are extremely
simple, functional and robust to reduce
wear and tear over time. 

Spicchi estraibili
Ogni spicchio è intercambiabile, leggero,
stagno, resistente agli agenti corrosivi
ed estraibile rapidamente con la massima
facilità perché dispone di sistema di
connessione ad innesto rapido. Grazie
all’hardware can-open lo spicchio
include la scheda di controllo dei motori
e di acquisizione del peso. Tutti i com-
ponenti sospesi sulla cella di carico
sono costruiti seguendo il criterio della
massima resistenza e leggerezza per
non gravare la cella di inutili zavorre. La
meccanica è estremamente semplice,
razionale e robusta a tutto vantaggio
della minore usura nel tempo. 



ultra high
technology;we

strive only for
the best.



The first and most important advantage of the C2 Series is its 
outstanding Speed/Precision ratio. The result was achieved by
incorporating the following quality factors: 

1. Optimum distribution of product from the central cone.

2. Perfect functionality of the vibrating bases using the AVI 
function which reduces product loading times to a minimum. 

3. Extremely fast and accurate weighing samples.

4. Extremely efficient automatic environment vibration 
annulment system.

5. High-speed opening/closing of pan doors highly developed 

6. Software featuring state-of-the-art functions  

7. CAN-OPEN type hardware architecture 

8. Particularly robust mechanical structure. 

Il primo e più importante vantaggio della Serie C2 è l’eccezionale
rapporto Velocità/Precisione. Il risultato è ottenuto dalla 
sommatoria dei seguenti fattori qualitativi.

1. Ottimale distribuzione del prodotto dal cono centrale.

2. Perfetto funzionamento delle basi vibranti confunzione AVI che 
riducono ai minimi termini il tempo di caricamento del prodotto.

3. Estrema velocità e accuratezza di campionatura del peso.

4. Efficientissimo sistema di annullamento automatico delle 
vibrazioni ambientali.

5. Elevata velocità di apertura/chiusura degli sportelli dei cestelli.

6. Software estremamente evoluto con funzioni 
particolarmete evolute.

7. Architettura hardware tipo CAN-OPEN. 

8. Struttura meccanica particolarmente robusta.



The Quality is in the Detail
Qualità dei Particolari
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AISI 304 stainless steel top cover
The central body, as well as the frame and moving
parts, is constructed entirely of AISI 304 with 
rounded corners. The absence of aluminium is a
guarantee of maximum hygiene considering that it
is not uncommon for products to come into contact
with the central body and, in the case of moist 
products, aluminium may oxidise.

Capote superiore inox AISI 304
Le basi vibranti sono racchiuse e protette 
perfettamente all’interno di un ambiente con 
grado di protezione IP66 deumidificato. La capote
superiore è costruita in AISI 304  e facilmente
smontabile.

AISI 304 stainless steel channels and pans
All the moving parts of the weigher in contact with
the product: channels, pre-dosing and weighing
pans and chutes are made of top quality stainless
steel.

Canali e cestelli inox AISI 304
Tutte le parti mobili della pesatrice a contatto con
il prodotto: canali, cestelli di predosaggio e di
pesatura e scivoli, sono in acciaio inox di prima
qualità.

AISI 304 stainless steel body
The central body, as well as the frame and moving
parts, is constructed entirely of AISI 304 with 
rounded corners. The absence of aluminium is a
guarantee of maximum hygiene considering that it
is not uncommon for products to come into contact
with the central body and, in the case of moist 
products, aluminium may oxidise.

Body inox AISI 304
Oltre al telaio e agli elementi mobili anche il corpo
centrale è totalmente costruito in AISI 304 con
angoli raggiati. L’assenza totale di alluminio è
garanzia di massima igiene considerando che non
di rado il prodotto può entrare in contatto con il
corpo centrale e, in caso di prodotti umidi, 
l’alluminio può ossidare.

Single electrical control panel 
The dehumidified electric control panel is made 
of AISI 304 stainless steel, can easily be inspected
and has IP66 protection rating. 

Unico quadro elettrico
Il quadro elettrico è in acciaio inox aisi 304 
deumidificato, facilmente ispezionabile, con grado
di protezione IP66. 

2 mm stainless steel plating
Channels, pans and chutes are made of 2 mm 
thick stainless steel plating.

Lamiera inoxm 2 mm
Canali, cestelli e scivoli sono realizzati con lamiera 
in acciaio da 2 mm.

Materials and design for the food industry
The surface of the machine and all the parts in
contact with the product are made of top quality
AISI 304 steel with rounded corners to guarantee
maximum safety against any form of contamination.
No aluminium is used.

Materiali e design per il settore alimentare
La superficie della macchina e tutte le parti a 
contatto con il prodotto sono in acciaio AISI 304 di
prima qualità con costruzione ad angoli raggiati per
garantire la massima sicurezza contro qualsiasi
contaminazione. Non è utilizzato alluminio.

1



User Friendly Software
Software User Friendly

Operations

User Friendly
The machine is programmed through a 10.2” high-glow LCD
IP66 touch screen panel. The operator logs in parameters 
relating to weight, limits (lower and three upper levels) 
production speed, and product weight to be maintained on the
central plate. The weigher automatically regulates:

1. Optimum vibration amplitude and times on the vibrating 
side channels individually (AVC function).

2. Optimum diversification of weight between the pans 
(ARC function). 

3. Optimum number of pans involved in the discharge 
(ADC function). 

4. Optimum vibration amplitude and times of the central plate
5. Optimum quantity of product to be loaded by means of belt 

elevators or otherwise onto the central plate. This occurs 
proportionally and not as ON-OFF.

The sum total of these features allows operator intervention to
be reduced almost to zero. 

No intervention
The weigher adapts to changing environmental conditions.
Variations in the humidity/temperature of the air affect the 
product and its ability to flow. The weigher automatically adapts
to these by regulating the feeding system, the vibrating 
channels, diversification of weights and number of pans to be
used in discharges. The combination of these factors enables
excellent results to be achieved with weighing precision 
guaranteed under all circumstances. 

Operatività

User Friendly
La programmazione avviene tramite pannello tattile LCD IP66 al
alta luminescenza da 10.2”.  L'operatore inserisce i parametri
relativi al peso, limiti (inferiore e tre livelli superiore) velocità
di produzione, e peso prodotto da mantenere sul piatto 
centrale. La pesatrice in automatico regola:

1. Singolarmente, ampiezza e tempo ottimale di vibrazione 
dei canali vibranti laterali (funzione AVC).

2. Diversificazione ottimale di peso tra i cestelli 
(funzione ARC). 

3. Numero ottimale di cestelli interessati allo scarico 
(funzione ADC). 

4.  Ampiezza e tempo ottimale di vibrazione del piatto centrale.
5. Quantità ottimale di prodotto da caricare tramite nastri 

elevatori o altro sul piatto centrale. Questo avviene in forma 
proporzionale e non ON-OFF.

La somma di queste caratteristiche consente di ridurre quasi a
zero gli interventi dell’operatore. 

Nessun intervento
La pesatrice è attiva rispetto alle mutevoli condizioni 
ambientali. Variazioni di umidità/temperatura dell'aria si 
riflettono sul prodotto (scorrevolezza). La pesatrice si adatta
automaticamente agendo sul sistema di alimentazione, sui
canali vibranti, sulla diversificazione di peso e sul numero di
cestelli da impegnare per lo scarico. La combinazione di questi
fattori permette di raggiungere risultati eccellenti a garanzia 
di precisione di pesata in ogni circostanza. 





Advanced Programming
Programazione Avanzata

Ethernet
Can be connected to the Ethernet/Internet network for viewing,
downloading, printing out statistics, sending/receiving programs
and software or for remote servicing via the Internet or modem.
Web cams can be applied for controlling the flow of product.
Production data can be downloaded in various formats compatible
with the most up-to-date production control and product 
traceability software.

Ethernet
Possibilità di collegamento rete ethernet/internet per visualizzare,
scaricare, stampare dati statistici, inviare/ricevere ricette e 
software oppure per la teleassistenza via rete internet o  modem.
Possibilità di applicare web cam per il controllo dell’afflusso di
prodotto. Possibilità di scaricare i dati di produzione in vari formati
compatibili con i più moderni software di controllo di produzione e
rintracciabilità del prodotto.



Production Capabilities
Produzione e Assortimento

Vertical Form Fill
Seal Machines

Macchine confezionatrici
Verticali

Container
Producing Machines

Astucciatrice

Heat Sealing
Machines

Termoformatrice

Multi-Product Capability
The multi-head weighers can be divided
into sections to weigh up to 4 different
products taking into consideration refe-
rence weights or percentages. They can
also be used as extremely efficient piece
counter systems.

Capacità di Produzione Multipla
Le pesatrici multiteste possono 
essere divise in settori per pesare fino 
a 4 prodotti diversi considerando pesi 
o percentuali di riferimento. Inoltre 
possono essere utilizzate come 
efficientissimo sistema conta pezzi.

Weighing the
same product
(MBP multi-head, whole range)

Pesatura
singolo prodotto
(tutta la gamma di pesatrici MBP)

Weighing two
different products
(MBP 14 head weighers)

Pesatura di due
prodotti diversi
(MBP 14 teste)

Weighing three
different products
(MBP 20 and 24 head weighers)

Pesatura di tre
prodotti diversi
(MBP da 20 a 24 teste)

Weighing four
different products
(MBP 24 head weighers)

Pesatura di quattro
prodotti diversi
(MBP 24 teste)



snacks&chi
bakeryprduc
sconfectiona
frozen fosco
kieswshe
meatscerea

cheese
fresh pasta

washed and 
prepared salads

snacks&chips
bakery products

confectionery 
frozen foods

biscuits&cereals
meat 



Food Applications
Settori di Applicazioni

Fresh fruit and vegetables 

These are abrasive (in the case of washed and 
prepared salads and fruits) and sometimes fragile
products, which require specific technological 
solutions.

MBP offers:
- A line of weighers dedicated to washed and 

prepared salads and fruits
- Extremely delicate handling of fragile products 

through the use of dedicated soft-touch 
components and systems for slowing dropping 
and reducing product drop heights 

- IP 66 protection rating against infiltration of water
- Ease of cleaning by using water jets 
- Constant control of product flow and extremely 

precise weighing
- Zero product waste

Frutta e verdura fresca

Sono prodotti abrasivi (nel caso della IV gamma) 
e alle volte fragili, che necessitano di soluzioni 
tecnologiche specifiche.

MBP offre: 
- Una linea di pesatrici dedicate alla IV gamma
- Estrema delicatezza nella movimentazione di 

prodotti fragili grazie all’impiego di componenti 
soft-touch, a sistemi di rallentamento e 
riduzione dei tratti di caduta prodotto

- Livello di protezione IP 66 contro infiltrazioni d’acqua
- Facile igienizzazione anche con getto d’acqua 

diretto.
- Controllo costante del flusso di prodotto ed 

estrema precisione della pesata
- Zero spechi di prodotto

Fresh and dried pasta 

Delicate, friable or sticky products which require 
extremely precise weighing and correct distribution 
of the product inside the pack.

MBP offers:
- The latest generation software which provides 

precise weighing in the shortest time possible 
variable range angle of the vibrating bases. 

- AVI function for constant control over product flow.

Pasta fresca e secca

Prodotti soggetti a rottura o appiccicosi che 
richiedono estrema precisione della pesatura e 
corretta distribuzione all’interno della confezione.

MBP offre:
- Precisione della pesatura raggiunta nel minor 

tempo possibile grazie al software di ultima 
generazione.

- Controllo costante del flusso di prodotto grazie 
all’angolo di gittata variabile delle basi vibranti e 
alla funzione AVI.



Confectionery 

Fragile, and often sticky products, sometimes coated
in sugar, which require extremely fast weighing and 
packaging speeds with often very light final pack
weights.

MBP offers:
- A high degree of protection of the machine against 

the abrasive and corrosive effects of fine particles of
sugar as the moving parts, body and cover are con
structed of AISI 304 steel.

- AVI and ARC functions for accurate control over 
product flow on the vibrating channels, particularly 
useful when processing sticky products or those 
with a high moisture content.

- Extremely fast and precise weighing with absolute 
minimum product waste, even when processing 
small formats

- Speed and precision when mixing products.

Caramelle e dolciumi

Prodotti fragili, appiccicosi, anche ricoperti di 
zucchero, che richiedono velocità di pesatura e 
confezionamento estremamente elevate con pesi
della confezione finale anche minimi.

MBP offre:
- Elevato grado di protezione della macchina dalle 

polveri di zucchero e dalle sue azioni abrasive e 
corrosive grazie alla costruzione in acciaio AISI 304 
di componenti mobili, body, capote.

- Controllo preciso del flusso di prodotto  sui canali 
vibranti attraverso la funzioneAVI e ARC, 
particolarmente utile in presenza di prodotti 
appiccicosi o idroscopici.

- Estrema velocità e precisione della pesata, con 
spreco prodotto assolutamente minimo anche in 
presenza di piccoli formati

- Velocità e precisione nei mix di prodotto.

Chips and Snacks

These types of products can require special care as
products are extremely fragile and coated with salt.

MBP offers:
- Delicate handling of the product to prevent 

breakage 
- A high degree of protection of the machine from 

aggressive agents (salt) provided by the structure 
being made entirely of AISI 304 steel

- Minimum product change over time

Chips e Snacks

E’ un settore che richiede una particolare cura a
causa dell’estrema fragilità del prodotto e alla 
presenza di sale in superficie.

MBP offre:
- Delicata movimentazione del prodotto per 

prevenire rotture
- Alto grado di protezione della macchina dagli 

agenti aggressivi (sale), grazie alla struttura 
totalmente in acciaio AISI 304

- Tempi minimi richiesti per cambio
formato/ricetta

Food Applications
Settori di Applicazioni



Biscuits and baked goods 

Extremely fragile products which may be coated in
sugar or salt.

MBP offers:
- Extremely delicate handling through the use of 

dedicated soft-touch components, systems for 
slowing product fall during the weighing and 
packaging stages and systems for reducing 
product drop heights 

- A high degree of protection of the machine against 
the abrasive and corrosive effects of fine particles 
of sugar as the moving parts, body and cover are 
constructed of AISI 304 steel. 

- Product waste reduced to +-0
- DSC (Drop Sequence Control) system to prevent 

clogging of forming tube 

Biscotti e prodotti da forno

Prodotti estremamente fragili, polverosi, possono
essere ricoperti di sali o zuccheri.

MBP offre:
- Estrema delicatezza nella movimentazione grazie 

alla presenza di componenti soft-touch dedicati, a 
sistemi di rallentamento della caduta durante le 
fasi di pesatura e confezionamento, sistemi di 
riduzione dei tratti di caduta.

- Elevato grado di protezione della macchina dalle 
polveri di zucchero e dalle sue azioni abrasive e 
corrosive grazie alla costruzione in acciaio AISI 304
di componenti mobili, body e capote 

- Sprechi prodotto ridotti a +-0.
- Nessuna ostruzione del tubo formatore grazie al 

sistema DSC Drop Sequenze Control.

Cereals and breakfast products  

These may be powdery and sticky; frequent program
changes are also required when they contain dried
fruit.

MBP offers:
- IP 66 protection rating for the machine against 

the infiltration of powders and liquids.
- AVC and ARC functions for constant control of 

product flow on vibrating channels, particularly 
useful when handling sticky products or those 
with a high moisture content.

- High speed, precision and versatility when 
mixing products  

- Complete integration between the weigher 
and primary and secondary packaging lines  

Cereali e prodotti per la colazione 

Possono essere polverosi e  appiccicosi, in presenza
di frutta disidratata, sono richiesti frequenti cambi
ricetta.

MBP offre:
- Livello di protezione della macchina IP 66 

contro infiltrazioni di poveri e liquidi.
- Controllo costante del flusso di prodotto sui canali 

vibranti attraverso la funzione AVC e ARC, 
particolarmente utile in presenza di prodotti 
appiccicosi o idroscopici.

- Velocità, precisione e versatilità nei mix di prodotti 
- Integrazione completa della pesatrice alla linea di 

confezionamento primario e secondario



Food Applications
Settori di Applicazioni

Sliced, cubed and grated cheese 

In this sector too the companies in the PFM group
are acknowledged as being amongst the most
accredited companies in international markets,
requiring constant innovation and research.

MBP offers: 
- Total protection in AISI 304 steel
- Systems designed to combat the friction and 

abrasion associated with AVI control over vibrating 
channels.

- Extremely fast and easy cleaning of the entire 
machine: can be completely dismantled in just a 
few minutes and washed using waters jets 

- Fast and precise weighing with zero product waste
- Machine can be integrated with high-speed 

packaging machines able to produce easy open 
and/or stand up packs

Formaggio tagliato, cubettato e grattugiato

Anche in questo settore le aziende del gruppo PFM
sono riconosciute tra le più accreditate sui mercati
internazionali che richiedono un costante apporto di
innovazione e ricerca.

MBP offre: 
- Protezione totale in acciaio AISI 304
- Sistemi contro l’attrito e l’abrasione associati al 

controllo AVI sui canali vibranti
- Igienizzazione estremamente facile e veloce di 

tutta la macchina: possibilità di smontaggio 
integrale in pochi minuti e lavaggio anche con 
getto d’acqua diretto

- Velocità e precisione della pesatura con zero 
spechi di prodotto.

- Possibilità di integrare la macchina con 
confezionatrici ad alta velocità che possono 
produrre confezioni easy open e/o stand-up

Frozen foods

Vegetables, fish, seafood and various processed 
frozen foods require special attention during the
weighing and packaging stages.

MBP offers: 
- Ease of cleaning, which is an essential feature in 

this sector: can be completely dismantled in just a 
few minutes and washed using waters jets

- IP 66 protection rating against water ingress
- Constant control of the vibration amplitude on the 

central cone in order to ensure an optimum 
amount of product on the vibrating channels: 
an essential feature given that these products are 
extremely slippery

- A system which regulates the speed and aperture 
of pans

Cibi surgelati

Verdure, pesce, frutti di mare e vari cibi pronti e 
surgelati richiedono attenzioni particolari nelle fasi
di pesatura e confezionamento.

MBP offre: 
- Facilità di igienizzazione, è una caratteristica 

essenziale per questo settore: possibilità di 
smontaggio integrale in pochi minuti e lavaggio

- Grado di protezione IP 66 contro le infiltrazioni 
d’acqua

- Controllo costante dell’ampiezza delle vibrazioni 
del cono centrale per l’apporto di prodotto ottimale
ai canali vibranti: essenziale caratteristica data 
l’estrema scivolosità dei prodotti

- Sistema di controllo velocità/ampiezza di apertura 
dei cestelli



Mozzarella cheese

The experience gained and success achieved by the
PFM Group in this industry, with over 3500 machines
sold, make them a market leader in packaging this
product. The technology and materials used are of
the highest level.

MBP offers: 
- Complete protection of all the machine’s 

components against the infiltration of salts and 
aggressive agents which are typical of the working 
environment in this industry

- Extremely fast and easy cleaning of the entire 
machine: can be washed using waters jets 

- Perfect integration between the machine and 
processing line upstream and packaging line 
downstream

Mozzarella

L’esperienza ed i successi ottenuti nel settore, con
oltre 3500 macchine vendute, fanno del Gruppo PFM
un leader nel confezionamento di questo prodotto.
Tecnologie e materiali impiegati sono ai massimi
livelli.

MBP offre: 
- Protezione assoluta di tutti i componenti delle 

macchine da infiltrazioni di sali ed agenti 
aggressivi, tipici degli ambienti di lavoro 
appartenenti a questo settore

- Igienizzazione estremamente facile e veloce di 
tutta la macchina e lavaggio anche con 
getto d’acqua diretto

- Perfetta integrazione della macchina con la linea 
di processo a monte e con quella di 
confezionamento a valle

Meat and processed meat products

Sausages, sliced or cubed meat in various formats,
bite-sized pieces, meatballs, small salamis: these
are sticky products which are difficult to handle and
require the very highest guarantee of hygiene as well
as extremely precise, high-speed weighing.

MBP offers:  
- Ease of cleaning, which is an essential feature in 

this sector: can be completely dismantled for 
washing in just a few minutes

- Complete protection of all the machine’s 
components  against the infiltration of salts and 
aggressive agents which are typical in the working 
environments in this industry

- AVI and ARC functions for precise control over 
product flow on vibrating channels, particularly 
useful when handling sticky products or those with
a high moisture content

Carni e insaccati

Insaccati, carni tagliate o cubettate in vari formati,
bocconcini, polpette, salamini: sono prodotti difficili
da trattare, appiccicosi, che richiedono garanzia
assoluta di igiene ed estrema precisione della 
pesatura ad elevate velocità.

MBP offre: 
- Facilità di igienizzazione, è una caratteristica 

essenziale per questo settore: possibilità di 
smontaggio integrale in pochi minuti e lavaggio

- Protezione assoluta di tutti i componenti delle 
macchine da infiltrazioni di sali ed agenti 
aggressivi, tipici degli ambienti di lavoro 
appartenenti a questo settore

- Controllo preciso del flusso di prodotto  sui canali 
vibranti attraverso la funzioneAVI e ARC, 
particolarmente utile in presenza di prodotti 
appiccicosi o idroscopici


